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SNACKS 

FRANSE GEAY OESTER, klassiek   4.75 

PALING EN EENDENLEVER, cappuccino, croutons 12.50 

OEUFS MAYONAISE, ei, mayonaise, gerookt zout, mosterdzaad (6 halve)  8.50 

HOLTKAMP GARNALENCROQUETJE, gekonfijte knoflook mayo (3 stuks) 14.50 

IBERICO HAM, manchego, olijf, amandel 17.50 

 

VOORGERECHTEN 

 
SAVEURS DE CHAILLY TOMAAT, crème crue, basilicum, krokant brood  12.50 

COURGETTE, daslook, geitenkaas van het wad, krokantjes   15.50 

STEAKTARTAAR, gerookte paprika, bio-eidooier, zachte kruiden, toast  17.50 

PICANHA, gerookt, artisjok, ansjovis, venkel       17.50 

GEROOKTE PALING, krokante aardappel, crème fraîche, palingsaus  21.00 

MAKREEL, geroosterd, ajo blanco, asperge, zwarte knoflook, iberico    18.50 

        

HOOFDGERECHT    

RISOTTO, zomertruffel, doperwten, pijnboompit, Parmezaan   26.50 

ASPERGE, kriel, paddenstoelen, gepocheerd ei         29.50 

KALFSWANG, gestoofd en krokant, paddenstoelen, jus van laurier   32.50 

ENTRECOTE (2 PERS), pepersaus, dikke frieten, kropsla    75.00 

DRONKEN KONIJN, linzen, cantharellen, saus van madeira 30.00 

WILDE ZEEBAARS, ossenstaart, paling, zolderspek, Noilly prat     34.50  

KABELJAUW, nieuwe aardappel, Noordzee garnaaltjes, kreeftensaus  31.50  

 

BIJGERECHTEN 

DIKKE FRIETEN met echte mayonaise, voor twee personen       3.50 

SLA, dressing              4.00 

 

GEBAKKEN ZWEZERIK, supplement, gewoon lekker                     10.00 

GEBAKKEN EENDENLEVER, supplement, voor de liefhebber             10.00 

                              

 

DESSERTS 

KAAS, diverse binnen en buitenlandse kazen, krentenwegge      15.50 

PURE CHOCOLADE CREMEUX, kersen, steranijs, crème de cassis, amandel  12.50 

CRÉME BRÛLEÉ, vanille, klassiek        10.50 

ABRIKOOS, bitterkoekjes, Amaretto, creme fraiche ijs    12.50 

VANILLE IJS MET ..aardbei, hangop, krokante honing, chartreuse  11.50 

...madeleine, tokkelroom, framboos(15 min. bereiding)  11.50

  

    

ZOET BIJ DE KOFFIE, diverse snoeperijen bij de koffie     7.50 

 

IRISH KOFFIE           12.50 

HUISGEMAAKTE LIMONCELLO            8.50              
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WIJNEN VAN HET VAT               
125 ml (glas)              5.95 

250 ml (2 glazen)       11.90 

500 ml (1/2 liter)        22.50 

1000 ml (1 liter)         42.00 
  
WIT 
Sauvignon Blanc, Languedoc  
Chardonnay, Languedoc 
Viognier, Languedoc 
Verdejo, Castila-La Mancha 

Malvasia, Puglia 
 

ROOD 
Sangiovese, Veneto 
Tempranillo, Castila 
Merlot, Languedoc 
Cabernet Sauvignon, Veneto 
Syrah, Languedoc 
Primitivo, Puglia 
 

ROSE 
Grenache cinsault Languedoc 
 

APERITIEF 
Glas Cava       7.95 
Gin Tonic                8.95 
Aperol Spritz            8.95 
 
GULPENER BIEREN 
Chateau Neubourg (pils)   4.95 
UR- Weizen               6.75 
Rogge Trippel            6.95 
Gerardus Blond           6.95 

 
ALCOHOL VRIJ 
Glaasje bubbels      5.95 
Gin Tonic, Ginger mule   6.75            
Bier, weizen             4.50 
Tonic, Ginger ale        3.75 
Rivella                  3.75 
Kombucha                 4.75 
 

BIOLOGISCHE LIMONADES 
Gember, vlierbloesem, 

icetea                   3.95            
                       
 

SAPPEN 
Sinaasappel, rabarber,  
appelsap                 4.75 
 

KOFFIE MET EEN KOEKJE 
Espresso                 3.25 
Coffee                   3.25 
Cappuccino               3.75 
Dubbele espresso         5.25 
 

THEE MET EEN KOEKJE 
Zwart en groen           3.50 
Gember, munt             3.50     
Kruiden met anijs        3.50 
 

GEDISTILLERD  
Cognac, Grappa           9.50 
Glenfiddich, Jameson     9.50 
Homemade Limoncello      8.50 

BIJZONDERE WIJNEN OP FLES EN GLAS 
SEKT 
Riesling Brut, Reichsrat von Buhl, Pfalz ‘19       59.00 

WIT 
Blanc de Noir, Stefan Winter, Rheinhessen ’24             8.50/39.50  

Pecorino, Tenuta De Angelis, Offida, Marche ’24           8.50/39.50 

Chardonnay, Le Jade, Cotes de Thau ’24                    8.50/39.50 

Grüner Veltliner, Kolkmann Bruntall ’24                        49.00 

Furmint, Chateau Pajzos Tokaj Hungary ’23                      45.00 

Albarino, Veiga da Princesa, Rias Baixas ’24                   49.00 

Rioja Blanco, viña del Lentisco, Villota Selvandevada ‘24      49.50  

Grauburgunder, Weingut Thorle, Rheinhessen ’23                 49.00 

 
ROOD 
Pinot Noir, La Cour de Dames, Pays D’Oc ’24               8.50/39.50 

Grande Escolha Segredos de sao Miguel, Alentejano, ’24    8.50/39.50 

Gamay, Domaine La Tour Beaumont, Val de Loire ’24         8.50/39.50 

Valpollicella, Ripasso Monte del Fra ’22                       45.00 

Zweigelt Reserve, Kolkmann, Brunntall ’21                      49.00 

Enira Red, Domaine Bessa Valley, Bulgarije ’19                 49.00 
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Lagrein, Eisecktal Alto Adige ’23                              57.00 


