FION DA U ER BENT

Welkom in hartje Markelo! Wat fijn dat u ons
restaurant heeft gekozen om te komen dineren.

Onze keukenbrigade heeft één gezamenlijk doel:
het serveren van pure en smaakvolle gerechten.
Bij ons draait het echter om meer dan alleen
eten. waar de keuken de plek is waar de mooiste
smaken samenkomen, zijn onze tafels de plek
waar de mooiste gesprekken worden gevoerd en
relaties hechter worden, want:

“NOTHING BRINGS PEOPLE TOGETHER LIKE
EATING TOGETHER”.

Fijne avond!

Team ‘t Wapen van Markelo
Mark & Ingrid Smit

ALLERGIEEN & (DIEET)WENSEN

Heeft u allergieén of andere (dieet)wensen? Geef
dit alstublieft gelijk even door, zodat onze
gastheer of gastvrouw u kan helpen bij het
Mmaken van een goede & veilige keuze.



VOORAF

MAISBROOD 2,50 p.p.
Vers afgebakken maisbrood van bakkerij Nijkamp |
kruidenmayo | beurre noisette

VOORGERECHTEN

GESCHROEIDE ZALM 13,50
Koudgerookte zalm | soja sesam dressing | limoen-
mayonaise | radijs | zoetzure kommkommer

SCAMPI'S 12,25
Black tiger scampi’s | romige saus | witte
wijn | bosui | knoflookblood

BURRATA 13,50
Burrata | tomaat | crumble van tomaat | vanille dressing |
kruidenolie

COQUILLE CARPACCIO 13,50
Dungesneden coquille | zwarte truffelolie | knoflook Yuzu
créeme | aardappelkaantjes

STEAK TARTAAR 13,25
Bieslook mayonaise | mosterd kaviaar | Parmezaan | rijstpapier

CARPACCIO VAN DE OSSENHAAS 14,50
Truffelolie | pijnboompitten | rucola | truffelmayonaise
Reypenaar

TUSSENOGERECHTEN

DEZE GERECHTEN ZIIN OOK IN GROTERE VARIANT ALS VOORGERECHT TE BESTELLEN

BUIKSPEK 9,50
Witte asperge | Hollandaisesaus | spek crumble | tuinkers

LANGOUSTINE BISQUE 7,25
Rivierkreeft | créme fraiche

ASPERGESOEP 7,25
Zalmtartaar | tuinkers | aardappelkaantjes



NOOIFDGERECHTEN

DE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET KOUDE GROENTEN EN PATAT

Vraag onze bediening naar de vangst van dit moment

Hollandaisesaus | pastinaakpuree | crispy granen en zaden |
limoenrasp

Langzaam gegaarde zachte kalfswang | pastinaakpuree | rode
uien compote | truffel jus

Krokante aubergine | tomatensaus | crumble van tomaat |
schuim van parmezaan

Rosé gebakken | zoete aardappel-créme | mango chutney | rode
portjus

Vier hele asperges | achterham | ei | Hollandaisesaus | geklaarde
boter

Biefstuk van de ossenhaas | medium gebakken | truffeljus |
aardappelpuree

Medium rare gebakken | pepersaus | aardappelpuree

Een wisselend rundvleesgerecht | met aandacht uitgekozen door
onze chef-kok | bijpassende garnituur

PRO EVERU Sharing diner

De proeverij bestaat uit een selectie van onze bekende gerechten én
originele, unieke recepten van onze keukenbrigade. Met deze ‘sharing diner’
geniet u van negen kleine gerechten, geserveerd in drie gangen, om samen
te delen. Gezellig, verrassend & lekker.

Belangrijk: dit menu is alleen per tafel te bestellen.




DESSERTS

DRANKEN

KAASPLANKIJE 14,50

5 soorten binnen- en buitenlandse kazen | peer vijgenchutney |
krokante krentenwegge | Victoria amandelen

Tip: bestel hierbij een bijpassend glas PX sherry of tawny port

STROOPWAFEL PARFAIT 8,50
Witte chocolade | karamelcrémeux | huisgemaakte krokant van
stroofwafel

BELLE BLANCHE 8,50
Chocolade parfait | pure chocoladecremeux | chocolademunt |
chocoladesaus

PORNSTAR MARTINI 9,25
Passievruchtcréme | yoghurt ijs | mango chutney | Italiaans schuim

WAPEN MAGNUMS 8,75
Huisgemaakte magnums | twee soorten | karamel cremeux

CLASSIC AFFOGATO 5,75
Warme espresso | romig vanille ijs
Optie: toefje slagroom + 0,75 Tip: ook lekker met een likeur erbij!

KOFFIE MET FRIANDISES 7,50
Warme drank naar keuze | verrassende selectie van friandises

KOFFIE MET TWENTSE BONBONS 7,50
Warme drank naar keuze | Kies 3 bonbons uit onze selectie van Zeut
uit Borne

MOSCATO GIALLO 5,75
Italiaanse dessertwijn | expressief | tropisch fruit | perzik |
honingmeloen

GRENACHE BLANC & GRIS, RIVESALTES AMBRE 7,50
Cotes de roussillon, Frankrijk
Complex | rijpe vijgen | karamel | noten | 6 jaar houtrijping

ESPRESSO MARTINI 9,50
Koude dessertcocktail | espresso | wodka | koffielikeur

TWENTSCH KUIERKOFFIE 8,50
Gleunig hete koffie | Twentsch Kuiernat, ne onmeunig oale likeur oet
'n strek | 'n luk slagroom.
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